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OFERTA WSPOLPRACY W ZAKRESIE REALIZACJI SPRZEDAZY
POSILKOW NA CIEPLO LUB NA ZIMNO,
Z WYKORZYSTANIEM INNOWACYJNEJ MASZYNY VENDINGOWE)

Potrafka jeden z pierwszych podmiotéw w Wojewddztwie Swietokrzyskim, ktéry
wprowadzit na rynek automat serwujacy ciepte dania obiadowe.

Oferowane w automatach potrawy pochodzg z naszej produkcji, kazdego dnia
przygotowywane s3 i dostarczane do sieci maszyn vendingowych zarzgdzanych przez nas za
posrednictwem odpowiedniego systemu. Positki nie zawierajg zadnej chemii przediuzajgcej
termin ich waznosci, majg 48h przydatnosci i sg odpowiednio programowane przez
operatora realizujgcego zatadunek do maszyny. System zarzgdzania umozliwia nam petng
analize sprzedazy, pozostatego stocku positkdw, kontrole w czasie rzeczywistym wszelkich
parametréw zwigzanych z funkcjonowaniem automatow w kazdej lokalizacji. Menu przez
nas przygotowywane opiera sie na kuchni polskiej i europejskiej oraz jest systematycznie
zmieniane, tak aby oferowane positki byty zawsze urozmaicone.

Nasz podstawowy automat jest wyposazony w modut chtodzacy oraz zintegrowany
modut podgrzewajgcy, natomiast posiadamy takie rozwigzanie bez modutu
podgrzewajgcego, gdzie automat sktada sie z ,kiosku” z intuicyjnym ekranem oraz chtodni
dziatajgcej na zasadzie paczkomatu. Oferujemy dostawe i prowadzenie sprzedazy wysokiej
jakosci gotowych positkdw (cieptych dan obiadowych oraz zimnych tj. satatki, zestawy
$niadaniowe) w lokalizacjach na terenie wojewddztwa swietokrzyskiego dostosowujgc swoja
logistyke do potrzeb realizacji sprzedazy dla kontrahenta. Oferowane przez nas positki sg
fotografowane, a zdjecia przedstawiajg produkty fizycznie znajdujgce sie w automatach,
gdzie na ekranie umieszczamy réwniez informacje o gramaturze, petnej specyfikacji positku,
a takze alergenach. To co nas wyrdznia to obstuga sprzedazy 24h na dobe 365 dni w roku co
daje mozliwo$é petnego wykorzystania potencjatu sprzedazowego i zaspokojenie potrzeb
gastronomicznych naszych odbiorcéw.

Realizujemy sprzedaz positkow poprzez udostepnienie rozwigzania dla klienta
indywidualnego, a takze dla firm, ktére majg zapotrzebowanie na realizacje positkéw
regeneracyjnych badz oferujg swoim pracownikom dofinansowanie. W przypadku realizacji
sprzedazy z dofinansowaniem ze strony pracodawcy przekazujemy indywidualne karty
przedptacone z przypisanym numerem dla kazdego z odbiorcow.

Niniejsza oferta zawiera wariant obstugi sprzedazy positkéw dla kontrahenta, gdzie
Potrafka udostepnia automat i realizuje codzienne dostawy Swiezych positkdw na
okreslonych przez strony warunkach.
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1. Zatozenia

Proponowany wariant obejmuje udostepnienie rozwigzania umozliwiajgcego 24h dostep
do positkow dla kontrahenta, a takie prowadzenie i kontrole procesu realizacji
zapotrzebowania na positki wraz ze wszystkimi jego elementami. Potrafka proponuje
uzycie jednego z dostepnych modeli automatéw do realizacji zapotrzebowania
dostosowujac typ automatu pod dang lokalizacje kontrahenta tj.

e Automat z modutem podgrzewajgcym posiadajgcy 88 slotow na positek.

e Automat bez modutu podgrzewajacego posiadajacy 32 sloty na positek - dziatajacy na
zasadach paczkomatu — w tym przypadku klient korzysta z mikrofaléwki w celu
podgrzania potrawy.

2. Asortyment
a) Produkcja wysokiej jakosci, Swiezych positkdw, z zachowaniem najwyzszych
standardéw.
b) Kontrola i zapewnienie statego taricucha dostaw dla kontrahenta.
c) Dobodr najlepiej sprzedajgcych sie produktow w oparciu o dane sprzedazowe -
elastyczne reagowanie na potrzeby kontrahenta, dostosowywane do danej
lokalizaciji.

3. Ustugi
a) Dostarczanie odpowiedniej ilosci positkéw celem zapewnienia statego dostepu do
zrdéznicowanego asortymentu.
b) Biezgce reagowanie na aktywnos¢ sprzedazy — uzupetnianie positkéw ad hoc w razie

potrzeby.

c) 24h nadzér nad systemem zarzadzania sprzedazg positkdw.

d) Kontrola dat waznosci produktéw znajdujgcych sie w maszynie — proces
zautomatyzowany.

e) Regularna sterylizacja maszyny przez operatora uzupetniajgcego automat.

f) Zapewnienie 24h serwisu pozwalajgcego realizacje projektu.

g) Odpowiedzialnos¢ za proces realizacji i dostepnosci produktu dla pracownikow
kontrahenta.

h) Zapewnienie mobilnego Internetu niezbednego do komunikacji zautomatem.

i) Zapewnienie kart przedptaconych dla wszystkich pracownikéw kontrahenta
i odpowiednia ich konfiguracja.

j) 24h obstuga techniczna automatu.

4. Terminal POS
a) Zapewnienie terminala ptatniczego pozwalajgcego na realizacje zakupu
bezgotéwkowo — karty ptatnicze, przedptacone, zblizeniowe badz na zyczenie
kontrahenta czytnik koddéw QR umozliwiajacy dowolng konfiguracje kodow
i rozdysponowywanie ich wsrdd pracownikéw wraz z ich serwisem.
b) Rozliczenie transakcji z operatorem finansowym (fee transakcyjne).
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5. Dane
a) Dostep do detalicznych danych sprzedazowych w formie prezentacji,
zestawien szczegotowych przekazywanych kontrahentowi w kazdym momencie
b) Analiza sprzedazy i dostosowanie ilosci positkdw do potrzeb zakupowych kontrahenta
i jego pracownikow

6. Menu
a) Przygotowanie sesji fotograficznej produktow, na biezgco aktualizowanych
i umieszczanych na ekranie automatu.
b) Umieszczenie informacji o sktadzie positku, alergenach i kalorycznosci.

c) Wizualizacja positkdw na dotykowym ekranie wyboru.
d) Potrafka przygotowuje menu w oparciu o wspotprace z kontrahentem przekazujac
propozycje i zapewniajgc odpowiednig ilos¢ positkdw.

7. Ceny i warunki ptatnosci

a) Ceny positkow dla pracownikéw kontrahenta to srednio 14,90zt brutto - 19,90zt
brutto.

b) Koszt opcjonalnego zestawu sztuécow wraz z serwetky to 0,50zt brutto (sztucce
plastikowe).

c) Koszt udostepnienia i obstugi automatéw na potrzeby realizacji zatozonych
wolumendw zapotrzebowania uzalezniony jest od realizacji sprzedazy i wynosi
odpowiednio:

Koszty zwigzane z automatami, logistykg, 24h dostepem positkdw, niesprzedanymi
produktami, a takze serwisem sg po stronie Potrafka
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Automat MAXI z modutem podgrzewajacym

1. llos¢ mozliwych positkdw do wydania — 88 szt.,
Obstuga maszyny za pomocg 24’ monitora,
Bezposrednia komunikacja z maszyng i monitoring jej aktywnos$ci, stanu
technicznego za pomocg sieci bezprzewodowe;,
4. Mozliwos¢ dostosowania menu zgodnego z potrzebami odbiorcy,
Mozliwos¢ wyboru positku w wersji zimnej jak i gorgcej,
Wymiary urzagdzenia: Szeroko$¢ 1555mm x Wysokos¢ 1900mm x Gtebokosc¢
920mm, waga 370kg,
Zasilanie: 230 V,
Zakres chtodzenia: 1- 4 st. C.

1. Wybierz potrawe ;
2. Zaplaé za pomoc3 karty Potrafka
3. Odbierz swoj posilek

7 z\ci‘ep}ymi positkami
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Automat MINI bez modutu podgrzewajaceqo ‘POflﬁOlfkﬂ‘

1. llo$¢ mozliwych positkow do wydania — 32 szt.,

2. Obstuga maszyny za pomocg ekranu dotykowego,

3. Bezposrednia komunikacja z maszyng i monitoring jej aktywnosci, stanu

technicznego za pomocg sieci bezprzewodowe;j,

. Mozliwo$¢ dostosowania menu zgodnego z potrzebami odbiorcy,

5. Mozliwos¢ wyboru positku w wersji zimno do indywidualnego podgrzania

w przypadku positkdw obiadowych,

. Wymiary urzadzenia: Szerokos¢ 680mm x Wysokos¢ 1560mm x Gtebokosé
600mm, waga 75kg,

. Wymiary kiosku z wyswietlaczem: Szerokos¢ 395mm x Wysoko$¢ 1180mm

x Gtebokos¢ 290mm, waga 25kg,

8. Zasilanie: 230 V,

9. Zakres chtodzenia: 1- 4 st. C.
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Potrafke

GALERIA DAN SERWOWANYCH W AUTOMATACH




